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DESCRIPCION

e El Curso de pescaderia estd dirigido a formar a
personas con o sin experiencia en la industria
pescadera, asi como para su preparacion, y venta.

e En el curso se desarrollaran técnicas y habilidades
que para el manejo y desenvolvimiento en
industria pesquera.

e Ademds de ello, podras realizar practicas en una
empresa lider del sector y que se encuentra en
plena expansion.
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e Todos nuestros cursos son presenciales pero
cuentan con mddulos en modalidad de tele
formacion.

e Los cursos son PRESENCIALES y podrdn ser
de mananas o de tardes

AYUDAS

¢ Los cursos totalmente GRATUITOS.

e Se ofrecerdn ayudas al transporte y ticket
restaurante a personas en situacién de
vulnerabilidad

PROFESORES

¢ Contamos con docentes con la mayor
cualificacion.

¢ Los cursos cuentan con acompanamiento por
parte de los gerentes y jefes de empresas
pesqueras, asociaciones y de colaboradores.

FICHA INFORMATIVA DE CURSO

.....CURSO DE PESCADERIA
(220 HORAS)

PRACTICAS EN
EMPRESAS

Los participantes realizaran practicas en
empresas lideres del sector.

Continuaran aplicando los conocimientos
adquiridos en un entorno profesional real.
Las précticas serdn de 50 horas.

ESCRIBENOS PARA + INFO:
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MODULOS
FORMATIVOS
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Los mdédulos se configuran en funcién de la empresa que
tenga la necesidad, pero son mddulos transversales:

e Prevencién en Riesgos laborales
Manipulacién de Alimentos.
Clasificacidn de pesquerias.
Desescamado, eviscerado y despiece.
Presentacidn a la vista. R
Elaborados de pesca. Qae )
Atencion al cliente.

VREQUISITOS DE

ACCESO

e Alta motivacién y ganas de comenzar una
nueva andadura profesional .

e Tener DNI o NIE

¢ Permiso de Trabajo

e Estar en desempleo o en mejora de empleo.
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