Hosteleria y

Alimentacion AGENCIA PARA EL EMPLEO

Municipal ﬁ MADFUD

COCINA JAPONESA DE FUSION

DURACION HORARIOS MODALIDAD

e Formacion dirigida a personas con o sin experiencia, orientada a la incorporacion
profesional en cocinas especializadas en gastronomia japonesa y fusion.

o Aprenderas técnicas y procedimientos propios de la cocina japonesa fusion,
organizacion y mise en place, técnicas de corte y elaboraciones para
desempefiar funciones en cocina y restaurantes de SUSHITA, combinando
formacion tedrico-practica.

 Incluye practicas en empresas lideres del sector y que se encuentran en plena
expansidn, con posibilidad de insercion laboral y oportunidades reales.

DURACION

Introduccidén y Seguridad Alimentaria

o ) : horas de formacién
Organizacion y Mise en Place. Herramienta _
especifica y cortes en Mercamadrid / EMHA

Fundamentos y elaboracion del Sushi o
. _ horas de practicas
Salsas y elaboraciones propias

_ _ . en empresa
Cocina Caliente: uso y manejo de Wok, plancha,
robata de carbdn, vaporera, Merrychef...
Partida de frios y postres
PRESENCIALES EN TOTAL

Y mucho mas...

@ ‘ iAPUNTATE Y NO PIERDAS TU PLAZA!

621 25 25 46
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